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EL DIA QUE SIEMPRE
SONASTE MERECE UN S1
EN CADA DETALLE,

CATERING SIERRA NEVADA
DOSSIER BODAS - 2026



Sabemos que no es una boda mas. Es la vuestra. Y por eso,
nada nos hace mas ilusion que acompanaros en uno de los
dias mas especiales de vuestra vida.

En Catering Sierra Nevada llevamos mas de 20 anos
haciendo lo que mas nos apasiona: crear experiencias
Unicas a traves de la cocina. Cocinamos siempre el mismo
dia del evento, cuidamos cada detalle con mimo y nos
implicamos en cada boda como si fuera la nuestra.
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Porque detras de cada menu hay una historia, una ilusion
y muchas horas de preparacion. Estamos aqui para que
todo salga perfecto, para que os sintais acompafados y
para que ese dia solo tengais que preocuparos de disfrutar.
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cQUE encontrards
en nuestro DOSSIER?

1. Por qué nos eligen
Las razones por las que tantas parejas han confiado
en nosotros para un dia tan especial.

2. Nuestros menus
Cuatro tipos de menus para que elijais el que mejor se
adapta a vuestro estilo, necesidades y presupuesto.

3. Nuestro proceso
Os explicamos, paso a paso, como trabajamos para
que todo salga perfecto el dia de vuestra boda.

4. Preguntas frecuentes
Resolvemos las dudas mas habituales que nos suelen
hacer las parejas que se casan con nosotros.

5. Testimonios reales
Algunas de las parejas que ya han vivido su gran dia
con Catering Sierra Nevada.

6. Contacto
Dénde y como encontrarnos para empezar a dar
forma a vuestro dia sofado.




Nuestros clientes
Nos ELIGEN por...

Cocina el mismo dia del evento

Nada de recalentados. Cocinamos
siempre en directo el mismo dia del
evento para garantizar sabor, frescura
y calidad en cada plato.

Cocina en vivo y mesas tematicas

Estaciones en directo, showcooking,
paellas, cortadores de jamon y mucho
mas para sorprender a vuestros
invitados desde el primer bocado.




Nuestros clientes

NOS ELIGEN POR...

Atencion cercanay personalizada

Escuchamos, proponemos Yy nos
adaptamos. Desde la primera reunion
hasta el brindis final, estamos a
vuestro lado en cada paso.

Todo incluido, sin preocupaciones

Decoracion de mesas, manteleria,
vajilla, papeleria, seating plan, recena,
barra libre... Nos encargamos de todo
para que disfrutéis sin estres.




Nuestros menaiis se adapian
a vuestro GRAN DIA




Porque cada pareja es diferente, en Catering Sierra Nevada
ofrecemos cuatro tipos de menus para que elijais el que mejor
encaje con vuestro estilo, necesidades y presupuesto.

Todo Coctel

Coctel + Principal

Coctel + Doble Principal

Coctel + Triple Principal

15 entrantes (7 frios + 8 calientes)
1 mesa tematica
Postre (2 variedades)

12 entrantes

2 mesas tematicas
Plato principal
Postre

8 entrantes

2 mesas tematicas
Primer y segundo plato
Postre

6 entrantes

3 mesas tematicas

Primero, segundo y tercer plato
Postre



Todo Coctel

Entrantes frios / Elegir 7

Vasito de salmorejo casero

Ajoblanco de coco con anchoas y teja de parmesano

Conitos de mayonesa de aguacate con gamba al pil pil

Conitos de foie con mermelada de manzana

Tartaletas de cebolla caramelizada con rulo de cabra

Tartaletas de cuatro quesos con salmon ahumado

Tartaleta de ajoblanco con melva

Tostas de ajoblanco con secreto ibérico

Tosta de cremoso de aguacate con salmén ahumado y huevo hilado
Cucharitas de tartar de salmon con crujiente de arroz

Mini bocaditos de atun marinado sobre burrata con pistacho en polvo
Cucharitas de parmentier y pulpo a la gallega

Cucharita de cremoso de zanahoria con salmon ahumado y micromezclum
Tosta de cremoso de berenjena con anchoas del Cantabrico

Tosta de ahumados con huevas

Atun marinado con emulsion de pistacho

Ceviche de gambas

Postres / Elegir 2

Tarta San Marcos

Tarta de frutas

Tarta Red Velvet

Lingote de brownie

Tarta tres chocolates

Milhojas de nata con chocolate

Tarta de piononos

Semifrio de pistacho

Semifrio de turron en tulipa con tocino de cielo
Torrijas caseras con helado de vainilla

Elige entre: 15 entrantes (7 frios y 8 calientes) + 2 postres + 2 mesas tematicas + mesa de café y cava

Entrantes calientes / Elegir 8

Mini burger de buey en pan negro con cebolla caramelizada y rulo de cabra

Mini burger de buey en pan de colores con cheddar, cebolla crujiente, canonigo y salsa burger

Mini burger en pan brioche con rulo de cabra, huevo hilado y cremoso de aguacate

Mini burger de pollo Kentucky con emulsion casera de aceite de sésamo, mostaza y cebolla caramelizada
Croquetas surtidas (elegir dos): gamba roja, Cochinillo con compota de manzana, Serranito con queso
Arroz negro con alioli, Bacalao ajoarriero, Pollo al curry, Calabaza con parmesano

Saquitos de marisco

Piruletas de gambas

Twister de gambas con miel

Mini kebab con cebolla morada, tomate y lechuga
Mini pan bao con langostino rebozado

Mini bao con carrillera en salsa

Brocheta de pollo teriyaki con cama de rucula
Cucharitas de bacalao dorado

Cazuelitas de arroz negro con alioli

Cazuelitas de carne con almendras

Cazuelitas de solomillo a la trufa

Tosta de sobrasada con huevo de codorniz y miel
Soldadito de Pavia

Fideua de marisco con alioli

Mesas tematicas / Elegir 2 Sorbetes / Elegir 1
Jamon Limon

Quesos variados Mojito

Mexicana Pina colada

Sushi Coco

Frutas Pacharan

Pescaito Frito Puerto de Indias
Paellas (3 variedades) Frutos rojos

Vermu

Recena / Elegir 4

Pincho de tortilla con ajoblanco y tomate cherry
Serranito con pimientos de Padron

Minipizzas

Bizcochos surtidos

Bolleria surtida (croissants, palmeritas, mini
napolitanas...)

Montaditos de hamburguesa, jamén, queso,
chistorra y perritos

Bodega

Cerveza Alhambra / Levante / Galicia
Vino blanco Barea Granados
Frisante / Yllera 5

Vino tinto Finca Resalso

Protos Roble

Coupage Bosquet de Laujar

Cava



Coctel + Principal

Entrantes frios

Vasito de salmorejo casero

Ajoblanco de coco con anchoas y teja de parmesano

Conitos de mayonesa de aguacate con gamba al pil pil

Conitos de foie con mermelada de manzana

Tartaletas de cebolla caramelizada con rulo de cabra

Tartaletas de cuatro quesos con salmon ahumado

Tartaleta de ajoblanco con melva

Tostas de ajoblanco con secreto ibérico

Tosta de cremoso de aguacate con salmén ahumado y huevo hilado
Cucharitas de tartar de salmon con crujiente de arroz

Mini bocaditos de atun marinado sobre burrata con pistacho en polvo
Cucharitas de parmentier y pulpo a la gallega

Cucharita de cremoso de zanahoria con salmon ahumado y micromezclum
Tosta de cremoso de berenjena con anchoas del Cantabrico

Tosta de ahumados con huevas

Atun marinado con emulsion de pistacho

Ceviche de gambas

Bodega

Cerveza Alhambra / Levante / Galicia
Vino blanco Barea Granados

Frisante / Yllera S

Vino tinto Finca Resalso

Protos Roble

Coupage Bosquet de Laujar

Cava

Elige entre: 12 entrantes + sorbete + plato principal
+ postre + 2 mesas tematicas + mesa de café y cava

Entrantes calientes

Mini burger de buey en pan negro con cebolla caramelizada y rulo de cabra

Mini burger de buey en pan de colores con cheddar, cebolla crujiente, canonigo y salsa burger

Mini burger en pan brioche con rulo de cabra, huevo hilado y cremoso de aguacate

Mini burger de pollo Kentucky con emulsion casera de aceite de sésamo, mostaza y cebolla caramelizada
Croquetas surtidas (elegir dos): gamba roja, Cochinillo con compota de manzana, Serranito con queso
Arroz negro con alioli, Bacalao ajoarriero, Pollo al curry, Calabaza con parmesano

Saquitos de marisco

Piruletas de gambas

Twister de gambas con miel

Mini kebab con cebolla morada, tomate y lechuga

Mini pan bao con langostino rebozado

Mini bao con carrillera en salsa

Brocheta de pollo teriyaki con cama de rucula

Cucharitas de bacalao dorado

Cazuelitas de arroz negro con alioli

Cazuelitas de carne con almendras

Cazuelitas de solomillo a la trufa

Tosta de sobrasada con huevo de codorniz y miel

Soldadito de Pavia

Fideua de marisco con alioli

Sorbetes / Elegir 1

Limon

Mojito

Pina colada

Coco

Pacharan

Puerto de Indias

Frutos rojos (~>) CONTINUA EN LA SIGUIENTE PAGINA



Plato principal / elegir 1

Pescados

Gamba roja a la sal

Gambas al pil pil

Zarzuela de rape

Calamar en aceite

Lomos de bacalao con almejas y gambas a la marinera

Gallineta con salsa americana, mejillones y langostinos

Bacalao confitado a baja temperatura con mermelada de tomate
Lingote de bacalao a la muselina con ajo tostado

Ensaladas y sopas frias

Ensalada de fresas con burrata

Ensalada de ahumados

Ensalada tropical

Tomate raf con ventresca

Tomate raf con anchoas del Cantabrico

Salmorejo andaluz con crujiente de jamon y huevo cocido

Carnes

Solomillo a la crema con patatas gajo

Presa ibérica con puré de boniato y chips vegetales
Pluma ibérica con arroz salteado y setas

Abanico ibérico con pure trufado

Carrillera en salsa con parmentier

Recena/ Elegir 4

Pincho de tortilla con ajoblanco y tomate cherry

Serranito con pimientos de Padron

Minipizzas

Bizcochos surtidos

Bolleria surtida (croissants, palmeritas, mini napolitanas...)
Montaditos de hamburguesa, jamdn, queso, chistorra y perritos

Postres

Tarta San Marcos

Tarta de frutas

Tarta Red Velvet

Lingote de brownie

Tarta tres chocolates

Milhojas de nata con chocolate

Tarta de piononos

Semifrio de pistacho

Semifrio de turron en tulipa con tocino de cielo
Torrijas caseras con helado de vainilla

Mesas tematicas / Elegir 2

Jamoén

Quesos variados
Mexicana

Sushi

Frutas

Pescaito Frito

Paellas (3 variedades)
Vermu

Coctel + Principal

¢{QUE INCLUYE?

> 12 entrantes a elegir

> Plato principal

o Sorbete y Postre

> Mesa de café y cava

o 2 mesas tematicas sin sobrecoste

> Bodega

o Papeleria: disefio e impresion de minutas del menu en
el coctel y en mesa.

o Seating plan: disefno, imprenta y decoracion + Meseros

o Cuberteria, vajilla y cristaleria.

o Centros florales de mesa y decoracion de estaciones
de comida y manteleria y sillas a elegir

> Recena incluida

Barra libre: llimitada segun horario de finca




Coctel + Doble Principal

Entrantes frios

Vasito de salmorejo casero

Ajoblanco de coco con anchoas y teja de parmesano

Conitos de mayonesa de aguacate con gamba al pil pil

Conitos de foie con mermelada de manzana

Tartaletas de cebolla caramelizada con rulo de cabra

Tartaletas de cuatro quesos con salmon ahumado

Tartaleta de ajoblanco con melva

Tostas de ajoblanco con secreto ibérico

Tosta de cremoso de aguacate con salmén ahumado y huevo hilado
Cucharitas de tartar de salmon con crujiente de arroz

Mini bocaditos de atun marinado sobre burrata con pistacho en polvo
Cucharitas de parmentier y pulpo a la gallega

Cucharita de cremoso de zanahoria con salmon ahumado y micromezclum
Tosta de cremoso de berenjena con anchoas del Cantabrico

Tosta de ahumados con huevas

Atun marinado con emulsion de pistacho

Ceviche de gambas

Bodega

Cerveza Alhambra / Levante / Galicia
Vino blanco Barea Granados

Frisante / Yllera S

Vino tinto Finca Resalso

Protos Roble

Coupage Bosquet de Laujar

Cava

Elige entre: 8 entrantes + primer plato + sorbete + segundo plato
+ postre + 2 mesas tematicas + mesa de café y cava

Entrantes calientes

Mini burger de buey en pan negro con cebolla caramelizada y rulo de cabra

Mini burger de buey en pan de colores con cheddar, cebolla crujiente, canonigo y salsa burger

Mini burger en pan brioche con rulo de cabra, huevo hilado y cremoso de aguacate

Mini burger de pollo Kentucky con emulsion casera de aceite de sésamo, mostaza y cebolla caramelizada
Croquetas surtidas (elegir dos): gamba roja, Cochinillo con compota de manzana, Serranito con queso
Arroz negro con alioli, Bacalao ajoarriero, Pollo al curry, Calabaza con parmesano

Saquitos de marisco

Piruletas de gambas

Twister de gambas con miel

Mini kebab con cebolla morada, tomate y lechuga

Mini pan bao con langostino rebozado

Mini bao con carrillera en salsa

Brocheta de pollo teriyaki con cama de rucula

Cucharitas de bacalao dorado

Cazuelitas de arroz negro con alioli

Cazuelitas de carne con almendras

Cazuelitas de solomillo a la trufa

Tosta de sobrasada con huevo de codorniz y miel

Soldadito de Pavia

Fideua de marisco con alioli

Sorbetes / Elegir 1

Limon

Mojito

Pina colada

Coco

Pacharan

Puerto de Indias

Frutos rojos (~>) CONTINUA EN LA SIGUIENTE PAGINA



Primer plato / elegir 1

Pescados

Gamba roja a la sal

Gambas al pil pil

Zarzuela de rape

Calamar en aceite

Lomos de bacalao con almejas y gambas a la marinera

Gallineta con salsa americana, mejillones y langostinos

Bacalao confitado a baja temperatura con mermelada de tomate
Lingote de bacalao a la muselina con ajo tostado

Ensaladas y sopas frias

Ensalada de fresas con burrata

Ensalada de ahumados

Ensalada tropical

Tomate raf con ventresca

Tomate raf con anchoas del Cantabrico

Salmorejo andaluz con crujiente de jamon y huevo cocido

Segundo plato / elegir 1

Carnes

Solomillo a la crema con patatas gajo

Presa ibérica con puré de boniato y chips vegetales
Pluma ibérica con arroz salteado y setas

Abanico ibérico con puré trufado

Carrillera en salsa con parmentier

Postres

Tarta San Marcos

Tarta de frutas

Tarta Red Velvet

Lingote de brownie

Tarta tres chocolates

Milhojas de nata con chocolate

Tarta de piononos

Semifrio de pistacho

Semifrio de turron en tulipa con tocino de cielo
Torrijas caseras con helado de vainilla

Mesas tematicas / Elegir 2

Jamoén

Quesos variados
Mexicana

Sushi

Frutas

Pescaito Frito

Paellas (3 variedades)
Vermu

Recena/ Elegir 4

Pincho de tortilla con ajoblanco y tomate cherry

Serranito con pimientos de Padron
Minipizzas

Bizcochos surtidos

Bolleria surtida (croissants, palmeritas, mini
napolitanas...)

Montaditos de hamburguesa, jamoén, queso,
chistorra y perritos

Coctel + Doble Principal

¢QUE INCLUYE?

> 8 entrantes a elegir

° Primer plato

> Segundo plato

o Sorbete y Postre

> Mesa de café y cava

o 2 mesas tematicas sin sobrecoste

> Bodega

o Papeleria: disefio e impresion de minutas del menu
en el céctel y en mesa.

o Seating plan: disefo, imprenta y decoracion +
Meseros

o Cuberteria, vajilla y cristaleria.

o Centros florales de mesa y decoracion de estaciones
de comida y manteleria y sillas a elegir

> Recena incluida

Barra libre: llimitada segun horario de finca




Coctel + [ripe Principal

Entrantes frios / Elegir 7

Vasito de salmorejo casero

Ajoblanco de coco con anchoas y teja de parmesano

Conitos de mayonesa de aguacate con gamba al pil pil

Conitos de foie con mermelada de manzana

Tartaletas de cebolla caramelizada con rulo de cabra

Tartaletas de cuatro quesos con salmon ahumado

Tartaleta de ajoblanco con melva

Tostas de ajoblanco con secreto ibérico

Tosta de cremoso de aguacate con salmén ahumado y huevo hilado
Cucharitas de tartar de salmon con crujiente de arroz

Mini bocaditos de atun marinado sobre burrata con pistacho en polvo
Cucharitas de parmentier y pulpo a la gallega

Cucharita de cremoso de zanahoria con salmon ahumado y micromezclum
Tosta de cremoso de berenjena con anchoas del Cantabrico

Tosta de ahumados con huevas

Atun marinado con emulsion de pistacho

Ceviche de gambas

Bodega

Cerveza Alhambra / Levante / Galicia
Vino blanco Barea Granados

Frisante / Yllera S

Vino tinto Finca Resalso

Protos Roble

Coupage Bosquet de Laujar

Cava

Elige entre: 6 entrantes + primer plato + sorbete + segundo plato
+ tercer plato + postre + 2 mesas tematicas + mesa de café y cava

Entrantes calientes / Elegir 8

Mini burger de buey en pan negro con cebolla caramelizada y rulo de cabra

Mini burger de buey en pan de colores con cheddar, cebolla crujiente, canonigo y salsa burger

Mini burger en pan brioche con rulo de cabra, huevo hilado y cremoso de aguacate

Mini burger de pollo Kentucky con emulsion casera de aceite de sésamo, mostaza y cebolla caramelizada
Croquetas surtidas (elegir dos): gamba roja, Cochinillo con compota de manzana, Serranito con queso
Arroz negro con alioli, Bacalao ajoarriero, Pollo al curry, Calabaza con parmesano

Saquitos de marisco

Piruletas de gambas

Twister de gambas con miel

Mini kebab con cebolla morada, tomate y lechuga

Mini pan bao con langostino rebozado

Mini bao con carrillera en salsa

Brocheta de pollo teriyaki con cama de rucula

Cucharitas de bacalao dorado

Cazuelitas de arroz negro con alioli

Cazuelitas de carne con almendras

Cazuelitas de solomillo a la trufa

Tosta de sobrasada con huevo de codorniz y miel

Soldadito de Pavia

Fideua de marisco con alioli

Sorbetes / Elegir 1

Limon

Mojito

Pina colada

Coco

Pacharan

Puerto de Indias

Frutos rojos (~>) CONTINUA EN LA SIGUIENTE PAGINA



Primer plato / elegir 1

Pescados

Gamba roja a la sal

Gambas al pil pil

Zarzuela de rape

Calamar en aceite

Lomos de bacalao con almejas y gambas a la marinera

Gallineta con salsa americana, mejillones y langostinos

Bacalao confitado a baja temperatura con mermelada de tomate
Lingote de bacalao a la muselina con ajo tostado

Segundo plato / elegir 1

Ensaladas y sopas frias

Ensalada de fresas con burrata

Ensalada de ahumados

Ensalada tropical

Tomate raf con ventresca

Tomate raf con anchoas del Cantabrico

Salmorejo andaluz con crujiente de jamon y huevo cocido

Tercer plato / elegir 1

Carnes

Solomillo a la crema con patatas gajo

Presa ibérica con puré de boniato y chips vegetales
Pluma ibérica con arroz salteado y setas

Abanico ibérico con pure trufado

Carrillera en salsa con parmentier

Postres

Tarta San Marcos

Tarta de frutas

Tarta Red Velvet

Lingote de brownie

Tarta tres chocolates

Milhojas de nata con chocolate

Tarta de piononos

Semifrio de pistacho

Semifrio de turron en tulipa con tocino de cielo
Torrijas caseras con helado de vainilla

Mesas tematicas / Elegir 3

Jamoén

Quesos variados
Mexicana

Sushi

Frutas

Pescaito Frito

Paellas (3 variedades)
Vermu

Recena/ Elegir 4

Pincho de tortilla con ajoblanco y tomate cherry

Serranito con pimientos de Padron
Minipizzas

Bizcochos surtidos

Bolleria surtida (croissants, palmeritas, mini
napolitanas...)

Montaditos de hamburguesa, jamoén, queso,
chistorra y perritos

Coctel + [riple Principal

¢QUE INCLUYE?

° 6 entrantes a elegir

° Primer plato

> Segundo plato

o Tercer plato

> Sorbete y Postre

o Mesa de café y cava

> 3 mesas tematicas sin sobrecoste

> Bodega

o Papeleria: disefio e impresion de minutas del menu
en el céctel y en mesa.

o Seating plan: disefno, imprenta y decoracion +
Meseros

o Cuberteria, vajilla y cristaleria.

o Centros florales de mesa y decoracion de estaciones
de comida y manteleria y sillas a elegir

> Recena incluida

Barra libre: Ilimitada segun horario de finca




Menu infantil | Adolescentes

Porque ellos también merecen disfrutar de su propio banquete.

En Catering Sierra Nevada cuidamos hasta el ultimo detalle, tambien
el de los mas pequenos. Nuestro menu infantil esta pensado para
que disfruten de una comida rica, casera y adaptada a sus gustos.

Entrantes:

Jamoén y queso
Minipizzas surtidas

Plato principal a elegir:

Pollo empanado con patatas
Croquetas y nuggets con patatas
Merluza rebozada con patatas
Caprichos de calamar con patatas

Postre dulce a elegir:

Coulant de chocolate
Helado con huevo kinder




Mesas temdticas
INCLUIDAS

Queremos que vuestro dia sea unico también en la
mesa. Por eso, os damos a elegir entre una cuidada
seleccion de mesas tematicas que sorprenderan a
vuestros invitados tanto por su presentacion como por
Su sabor.

Podeéis combinarlas como mas os guste segun el menu
escogido:

o Jamon

> Quesos variados

> Mexicana

o Sushi

o Frutas

o Pescaito Frito

o Paellas (3 variedades)
> Vermu










ina os explicamos, paso a paso, cOmo
forma a vuestra boda. Desde la primera
an dia, os acompafamos con cercania,
ucho mimo para que todo salga perfecto.




Primera reunion: ideas, meniis y espacios

Nos contais vuestra idea de boda, y os mostramos
todo lo que podemos ofrecer. Menus, mesas
tematicas, opciones personalizadas, fincas
colaboradoras... todo empieza a tomar forma.

Cata privada y seleccion del menii

Degustais nuestras propuestas, afinais los detalles
y juntos cerramos el menu definitivo. Vuestros
gustos son la base de todo.

Coordinacion &5 preparativos

Nos encargamos de todo lo que rodea a la cocina.
Coordinamos horarios, espacios, montaje, seating,
papeleria y mas. Siempre de la mano con vosotros.

Ll gran dia...

Cocinamos el mismo dia del evento.Nada de
recalentados. Nuestro equipo trabaja en directo,
para que vivais una experiencia gastronomica
auténtica, fresca y con todo el sabor del momento.



Pregunias que se suelen

hacer los NOFZ10S...

¢Cuantas personas minimo y maximo tenéis para bodas?

Para celebraciones de menos de S0 personas, se aplicara
un incremento del 10 % sobre el presupuesto.En eventos
de entre 50 y 100 personas, el incremento sera del 6 %.
En cuanto al numero maximo de invitados, nos
adaptamos al aforo del espacio elegido.

¢Como se gestionan los pagos?

Se realiza un primer pago al firmar el contrato (minimo
1.000€). En la prueba de menu suele abonarse otro
importe, y antes de la boda se recomienda tener al
menos un 30-50% ya abonado.

¢Incluye decoracion, menaje y camareros?

Si. Todos nuestros servicios incluyen: vajilla,
cristaleria, manteleria, centros florales,
papeleria, camareros y mas.

¢ Vais a cualquier finca o solo a las que colaborais?

Podemos trabajar en cualquier espacio. Si no
tenéis finca aun, os ensefamos las que
recomendamos por experiencia.

¢La prueba de menu estaincluida?

Si. La prueba de menu esta incluida y su coste se
descuenta del total si finalmente contratais el catering.
Las fechas no son fijas, pero os avisamos con antelacion
para que podais elegir la que mejor os encaje.

¢Cuando se elige la decoracion y manteleria?

Antes de la prueba de menu, os citamos para elegir
manteleria, sillas y elementos decorativos. Asi, en la
prueba podreéis ver una mesa montada igual que el dia de
la boda.

¢Y las flores?

Una vez definido el estilo de boda, os ponemos en
contacto con la floristeria para que podais ver in situ
todas las opciones disponibles segun temporada y estilo.

¢ Ofrecéis menus especiales?

Si. Tenemos menus adaptados para celiacos,
vegetarianos, veganos, etc.
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Lucia Garcia Martin€z
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ering para nuestro gran dia que fue nuestra boda.

Contratamos el cat
Felicitaros por vuestra profesiona\idad y sobre todo vuestra cercania. NO
todo un espectécu\o tanto

podemos estar mas contentos con yosotros. Fue
la comida, & presentac'\én y el servicio. Todo lo que teniamos en mente 10

hicisteis realidad y con creces.

a Wendy por estar siempre tan atenta en todoy hacerlo todo
i€ ias al equipo de ensuefio que llevais sobre todo
los 0joS cerrados.

Dar las gracias

tan facil. Tamb
a Miriamy a Jose. Sin duda yolveriamos @ contrataros con

i

Mil gracias de corazony hacer este dia aun mas especial.
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Gabriela Peinado Cebridn
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NOS CASAMOS gESTE FIN DE SEMANA PASADO. sOLO PODEMOS TENER
PALABRAS DE AGRADEC\M\ENTO POREL TRABAJO DEL CATERING SIERRA
NEVADA: La calidad humana de su persona\, su trato, 12 confianza queé
transmiten, |a cercania, ayuda, creatividad Y puen gusto de Wendy Y la
ilusion que poné en cada detalle de sV trabajo, |2 simpatia de los
camareros...Por supuesto, lo riquisima que estuvo toda la comida; NO
defraudo niun solo entrante ni p\ato...Todo perfecto,
invitados!!! Una empresa que sabeé valorar |0 auténticoy
desde la auntentic‘ldad de lo que son, Y eso les hace grandes. Todo nuestro
carinoy agradec'\miento. Totalmente recomendab\es para todo tipo de
eventos!!!! '\ENHORABUENA POR VUESTRO SABER HACER!

por €so trabajan
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Ana Belén Faba Lopez
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Este sabado dia14 celebramos nuestra boda y sin duda alguna elegir el
catering Sierra Nevada ha sido todo un acierto.

Nos dejamos asesorar por Wwendy desde el primer momentoy depositamos

S fianza en ella ,nemos quedado encantados.Todos nuestros
S A nar todo,desde la comida tan rica,la
. - r1into en e\
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cHablamos de
PV UESTRA Boda?

Si habéis llegado hasta aqui, es porque teneis algo
muy especial entre manos.
Y ahora solo falta lo mas importante: hablarlo.

Contactad con Wendy o Juan para agendar una
primera reunidén sin compromiso.

Nos encantara conoceros, entender lo que imaginais
y empezar a dar forma al gran dia.
Menus, espacios, ideas... todo empieza aqui.

Wendy: 635 92 06 15

Juan: 659 22 52 62




www.cateringsierranevada.com
info@cateringsierranevada.com
659 22 52 62 / 635 92 06 15
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SIERRA NEVADA

catering en vivo
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